
À Pa r t a g e r  &  T a p a s  R i v i e r a/  R i v i e r a  S h a r i n g  P l a t e s

+

F r i t e s ,  p u r é e  o u  l é g u m e s  v e r t s
French fries, mashed potatoes or green vegetables

+

G l a c e  a r t i s a n a l e
Artisanal ice cream

9h00 / 1h00

Menu

Deconstructed Snickers, peanut crumble, chocolate, caramel sauce & vanilla ice cream

Sa l a d e s  &  F r a î c h e u r s  /  S a l a d s  &  F r e s h  S e l e c t i o n s

R i s o t t o  d e  r i z  v é n é r é ,  s t r a c i a t e l l a
Venere rice risotto, stracciatella

C e v i c h e  d e  l o u p  d e  l a  b a i e  d e  C a n n e s ,  l e c h e  d e  t i g r e  a u  l a i t
d e  c o c o ,  l i m e ,  T a b a s c o ,  m a n g u e ,  a v o c a t  &  c o r i a n d r e
Sea bass ceviche from Cannes Bay, coconut leche de tigre, lime, Tabasco,
mango, avocado & coriander

T e n t a c u l e s  d e  p o u l p e  s n a c k é s ,  d é c l i n a i s o n  d e  f e n o u i l  &
l é g u m e s  c r o q u a n t s

F u s i l l i  a u  h o m a r d ,  b i s q u e  a u  l a i t  d e  c o c o  e t  c u r r y  r o u g e ,
l é g u m e s  d ' é t é ,  b a s i l i c  &  c i t r o n  c o n f i t

Po i s s o n s  /  S e a f o o d

+33 (0) 4 93 38 14 59

2 8€

2 8€

Pou le t

3 0€

Gambas Saumon

H o u m o u s  M a s h u s h a ,  p o i s  c h i c h e s  &  p a i n  p i t a

S é l e c t i o n  d e  m e z z é s  d u  M o y e n - O r i e n t ,  h a l l a h  t r a d i t i o n n e l l e

Mashusha hummus, chickpeas & pita bread

1 6€

1 4€

1 1€

C - B e a c h  B u r g e r  —  b œ u f  o u  p o u l e t ,  c o n f i t  d ' o i g n o n s ,
c h e d d a r ,  t o m a t e ,  s a l a d e  &  f r i t e s
C-Beach Burger — beef or chicken, onion confit, cheddar, tomato, lettuce & fries

2 9€3 1€

3 0€

2 7€

3 2€

S t e a k  h a c h é  o u  s a u m o n  o u  p o i s s o n  p a n é
Ground beef steak, salmon or breaded fish

A s s i e t t e  d e  p a s t è q u e  à  p a r t a g e r  ( 2  p e r s o n n e s )
Watermelon platter to share (2 people)

2 8€

N o u g a t  g l a c é  a u x  f r u i t s  d u  m e n d i a n t ,  f l e u r  d ’ o r a n g e r ,  m i e l  d u  V a r
Frozen nougat with candied fruits, orange blossom & honey from the Var

1 4€

S n i c k e r s  d é s t r u c t u r é ,  é c l a t s  d e  c a c a h u è t e s ,  c h o c o l a t ,  c o u l i s
c a r a m e l  &  g l a c e  v a n i l l e

 

1 6€

2 1€

G u a c a m o l e  p r é p a r é  à  t a b l e ,  t o r t i l l a s  d e  m a ï s  c r o u s t i l l a n t e s 1 9€

S a r d i n e s  à  l ' h u i l e  d e  c i b o u l e t t e ,  c r o û t o n s ,  t o m a t e  &  c i t r o n  j a u n e 1 8€

C a r p a c c i o  d e  b r e s a o l a ,  t a r t i n e  a u  p e s t o  d e  t o m a t e  &  m o u t a r d e
Bresaola carpaccio with tomato pesto toast & mustard

2 2€

A r a y e s  :  p a i n  p i t a  g a r n i  d e  b œ u f  h a c h é  a u x  é p i c e s ,  t a h i n i
&  s a l a d e  d e  t o m a t e s  é p i c é e
Arayes: spiced minced beef, tahini & spicy tomato salad

2 0€

S a l a d e  f a t t o u s h ,  c r u d i t é s ,  p a s t è q u e ,  c h i p s  d e  p a i n  l i b a n a i s ,
m e n t h e ,  s u m a c ,  v e n t r è c h e  d e  t h o n  c o n f i t e  o u  f a l a f e l s
Fattoush salad, fresh vegetables, watermelon, Lebanese bread crisps, mint, sumac,
with tuna belly confit or falafels

S a l a d e  C é s a r  —  a u  c h o i x  :  p o u l e t  g r i l l é  &  c h i p s  d e  b a c o n ,
g a m b a s  &  a v o c a t  o u  s a u m o n  g r a v l a x  &  a v o c a t .  C r o û t o n s
d e  f o c a c c i a ,  p a r m e s a n ,  a n c h o i s  &  œ u f .
Caesar salad — your choice of grilled chicken & bacon crisps, prawns & avocado, or
gravlax salmon & avocado. Focaccia croutons, parmesan, anchovies & egg

V i t e l l o  t o n n a t o  :  f i n e s  t r a n c h e s  d e  q u a s i  d e  v e a u ,  s a u c e  a u  t h o n ,
f l e u r s  d e  c â p r i e r  &  h u i l e  d ' e s t r a g o n
Vitello tonnato: thinly sliced veal, tuna sauce, caper flowers & tarragon oil

V i a n d e s  /  M e a t s

T a r t a r e  d e  b œ u f  t r a d i t i o n n e l ,  p r é p a r é  à  t a b l e ,  s e r v i  a v e c
f r i t e s  &  m e s c l u n
Traditional beef tartare, prepared tableside, served with fries & mesclun salad

T a g l i a t a  d e  f i l e t  d e  b œ u f ,  r o q u e t t e ,  p a r m e s a n ,  g r e n a i l l e s  e n
p e r s i l l a d e ,  a r t i c h a u t s  a u  b a l s a m i q u e  &  t o m a t e s  c o n f i t e s
Beef fillet tagliata, arugula, parmesan, parsley baby potatoes, balsamic artichokes &
confit tomatoes

É p a u l e  d ' a g n e a u  c o n f i t e  a u  c u m i n ,  p a i n  b r i o c h é  &  c r u d i t é s
Cumin-braised lamb shoulder, brioche bun & seasonal crudités

P o u l e t  p a r g u i t  à  l a  p l a n c h a ,  l é g u m e s  d u  s o l e i l  r ô t i s ,
p i t a  l a f a  &  s a u c e  t a h i n i
Chicken parguit, grilled vegetables, lafa pita & tahini sauce

R a v i o l e s  d ' a r t i c h a u t ,  é m u l s i o n  l é g è r e  a u
p a r m e s a n  &  p i g n o n s  t o r r é f i é s
Artichoke ravioli, light parmesan emulsion & toasted pine nuts

3 2€

G n o c c h i s  à  l a  t r u f f e  d ' é t é  ( T u b e r  A e s t i v u m ) ,  c o p e a u x
d e  p a r m e s a n
Summer truffle gnocchi (Tuber Aestivum), shaved parmesan

3 6€

3 2€

3 2€

Seared octopus tentacles, fennel variations & crunchy vegetables

3 9€

F i l e t  d e  d a u r a d e  r o y a l e ,  m o u s s e l i n e  d e  p o m m e  d e  t e r r e
c i t r o n n é e  &  b e u r r e  b l a n c  a u x  a l g u e s
Sea bream fillet, lemon potato mousseline & seaweed beurre blanc

3 6€

T a r t a r e  d e  t h o n  f a ç o n  s a s h i m i ,  a v o c a t ,  c o r i a n d r e ,
s o j a - w a s a b i  &  h u i l e  d e  s é s a m e
Sashimi-style tuna tartare, avocado, coriander, soy-wasabi dressing & sesame oil

3 6€

De s s e r t s

N i d  d e  k a d a ï f  c r o u s t i l l a n t ,  g l a c e  &  n o u g a t  à  l a  p i s t a c h e
Crispy kadaif nest, pistachio ice cream & pistachio nougat

P a v l o v a  a u x  f r u i t s  r o u g e s ,  c h a n t i l l y  a c i d u l é e  &  s i r o p  d e  r o s e
Red berry pavlova, tangy whipped cream & rose syrup

C a f é  o u  t h é  g o u r m a n d ,  s é l e c t i o n  d e  m i n i - d o u c e u r s
Gourmet coffee or tea, selection of mini desserts

A s s i e t t e  d e  f r u i t s  à  p a r t a g e r  ( 2  p e r s o n n e s )
Seasonal fruit platter to share (2 people)

S a u m o n  g r a v l a x ,  f o c a c c i a  a u  r o m a r i n ,  c i t r o n  j a u n e
r â p é  &  g u a c a m o l e
Gravlax salmon, rosemary focaccia, lemon zest & guacamole

B u r r a t a  d i  B u f a l a ,  t o m a t e s  m u l t i c o l o r e s  e n  t e x t u r e s ,  c r u e s  e t
c u i t e s ,  v i n a i g r e t t e  b a l s a m i q u e
Multicoloured tomatoes in textures, raw and cooked, balsamic vinaigrette

S a l a d e  d e  p a s t è q u e  e t  m e l o n ,  f e t a ,  o l i v e s  t a g g i a s c h e  &  z a a t a r
Watermelon and melon salad, feta, Taggiasca olives & za'atar

B a b k a  a u  c h è v r e ,  p e s t o  d e  b a s i l i c  f r a i s  &  p i g n o n s  d e  p i n
Flaky babka with goat cheese, fresh basil pesto & pine nuts

1 7€

G a s p a c h o  t o m a t e - f r a i s e ,  v i n a i g r e  b a l s a m i q u e  &  b a s i l i c 1 6€

Lobster fusilli, red curry coconut bisque, summer vegetables, basil & preserved lemon

4 6€

P a p i l l o t e  d e  s a u m o n ,  f e t a  a u  c i t r o n  j a u n e ,  c o u r g e t t e s  d e
N i c e  &  a m a n d e s
Salmon en papillote, lemon feta, Nice zucchini & almonds

3 4€

P o i s s o n  e n t i e r  d e  l a  p ê c h e  l o c a l e ,  r ô t i  a u  f o u r ,  s e l o n
a r r i v a g e
Whole locally caught fish, oven roasted, subject to availability

P i è c e  d u  b o u c h e r ,  s e l o n  a r r i v a g e
Butcher's cut, subject to availability

Middle Eastern mezze selection with traditional challah bread

Tableside guacamole with crispy corn tortillas

Sardines with chive oil, croutons, tomato & lemon

2 7€ 3 1€ 2 9€

Fa l a f e lThon

3 8€

3 6€

3 4€

Pa t e s  &  r i s o t t o  /Pa s t a  &  r i s o t t o  

1 4€

2 8€

  MENU P’TIT MATELOTMENU P’TIT MATELOT

18€18€  JJuussqquu’’àà  1122  aannss  //  UUpp  ttoo  1122  yyeeaarrss  oo
lldd

Tomato & strawberry gazpacho, balsamic vinegar & basil

reservations


