
 

28€
ch i cken

V i a n d e s  /  M e a t
Burger  conf i t  d ’o ignons ,  pain  br ioché,  cheddar ,  tomate ,  bœuf
ou poulet  gr i l lé  
Burger with caramelized onions, cheddar, tomato, burger sauce, beef or grilled chicken

30€

Côte de veau (400g) ,  jus  de sucs  et  t ruf fe ,  moussel ine  de
pomme de terre
Veal chop (400g), meat juices and truffle, potato mousseline

45€

Tartare  de Bœuf  préparé  devant  vous ,  f r i tes
Beef Tartare prepared tableside, french fries 

30€

Entrecôte  de bœuf  Angus,  pommes grenai l les  en pers i l lade,
sauce béarnaise
Angus beef ribeye, baby potatoes with parsley, Béarnaise sauce

42€

bee f

 

Risotto  crémeux à  la  Truffe  d ’h iver ,  copeaux de parmesan

Fusi l l i  au  pesto  de roquette ,  stracciate l la  crémeuse

Pâ t e s  &  r i s o t t o  /Pa s t a  &  r i s o t t o  
Creamy winter truffle risotto with shaved parmesan

36€

Fusilli with rocket pesto, stracciatella cheese
29€

Po i s s o n s  /  S e a f o o d
Tentacules  de poulpe snackées ,  décl inaison de fenoui l ,
légumes croquants
Seared octopus tentacles, served like a Chakchouka with bell peppers and
confit tomatoes

Fi let  de  daurade,  moussel ine  de pommes de terre  c i t ronnée,
beurre  b lanc aux a lgues
Sea bream fillet, lemon-infused mashed potatoes with seaweed beurre blanc

Escalope de saumon à  la  p lancha,  feta  au c i t ron jaune,  râpé
de courge
Grilled salmon with lemon feta, grated squash

Tartare  de thon,  avocat ,  cor iandre ,  so ja ,  wasabi ,
hui le  de sésame
Tuna tartare, avocado, coriander, soy sauce, wasabi, sesame oil 

34€

35€

32€

32€

+33 (0) 4 93 38 14 59

L ’ a r d o i s e  d e s  E n t i e r s
Le mei l leur  du v iv ier ,  de  la  mer

et  de la  terre  serv i  en pièces
ent ières .

The finest from land, sea and tank,
served whole

Menu
À Pa r t a g e r/  Sh a r i n g  P l a t e s

Arancini  à  la  t ruf fe

Guacamole  minute ,  tort i l las  de maïs  croust i l lantes
Fresh guacamole, crispy corn tortillas 

20€

Crevettes  panko,  sauce Chi l i  a igre  doux
Panko-crusted shrimp with sweet and sour chili sauce 

1 9€

Kefta  d ’agneau,  aux épices  d ’or ient
Lamb Kefta with oriental spices 

2 1€

Truffle arancini
1 8€

B O O K  Y O U R  T A B L E

En t r é e s/  s t r a r t e r s

Salade Riv iera  aux légumes croquants ,  thon conf i t  et  o l ives
Riviera salad with crunchy vegetables, tuna confit and olives

29€

Salade César ,  croûtons de foccacia ,  parmesan,  anchois
Caesar salad with focaccia croutons, parmesan, anchovies
Poulet  gr i l lé  &  bacon /  27€
Gambas & avocat  / 33€
Saumon & avocat  / 3 1€

Chicken & bacon
Prawns & avocado
Salmon & avocado

De s s e r t s

Café  gourmand
Gourmand coffee served with mini desserts

1 5€

Crumble  pomme poire ,  g lace cannel le ,  ba ies  de verveine 
Apple & pear crumble with cinnamon ice cream, roasted verbena berries

1 2€

Entremets  chocolat  grand cru ,  p istache,  mousse mascarpone
espr i t  Dubaï
Grand cru chocolate entremets, pistachio, Dubai-style mascarpone mousse

1 2€

Ga r n i t u r e s  /  S i d e s

Moussel ine  de pomme de terre  à  la  t ruf fe
Potato mousseline with truffle

1 5€

Fr i tes  de pomme de terre
French fries

1 0€

Moussel ine  de pomme de terre
Potato mousseline

1 0€

Fr icassée de légumes de sa ison
Sauteed seasonal vegetables

1 0€

Salade de sucr ine ,  o ignon rouge,  sauce o l ive  c i t ron
Little gem salad with red onion, olive & lemon dressing

1 0€


